
Verdeca Sauvignon Puglia
Indicazione geografica protetta

Verdeca Sauvignon, dal colore giallo paglierino con 
riflessi verdolini.

Pale lemon color with light green hints.

Ideal as an aperitif and with raw fish, seafood and fresh cheese, 
especially with dishes of Pugliese cuisine.

Ideale come aperitivo e con pesce crudo, piatti di mare e 
formaggi freschi, specialmente tipici della tradizione pugliese.

Vinificazione con pressatura soffice, fermentazione a 
temperatura controllata di 14°C. Affinamento in acciaio.

Winemaking: soft pressing, fermentation at controlled temperature 
of 14°C. Aged in stainless steel.

Un naso fresco e floreale con note agrumate. Al palato, una 
piacevole acidità e buona persistenza.

Fresh and floral aromas, with citrus notes. On the palate, 
persistent and with pleasant acidity.

MARFI

Viene da Marzia Maria Filomena, primogenita di Cosimo 
e Maria Teresa, ed è un blend di Verdeca e Sauvignon dal 
sapore di primavera.

The name comes from a combination of Marzia Maria Filomena, 
firstborn daughter of Cosimo and Maria Teresa; it is a Verdeca 
Sauvignon blend with the taste of spring.

Alc. Vol.

12%


