
TTATU
PRIMITIVO DEL SALENTO
Indicazione geografica protetta

14% Alc.

90 % Primitivo e 10 % Aglianico, dal colore rosso intenso 
con riflessi viola.
Deep red with purple hints.

Profumi di frutti rossi maturi con gradevoli note speziate.
Equilibrato, sapido con una bella persistenza finale, ha un 
carattere forte e deciso.

Adatto per accompagnare primi piatti con sughi di 
carne, carni speziate, selvaggina, formaggi stagionati e 
anche piccanti.

Vinificazione con macerazione a temperatura 
controllata di 26°-28°C. Dopo la FML, affinamento in 
tonneau francesi per almeno 3 mesi.
Vinification by maceration with controlled temperature at 
26°- 28°C. After malolactic fermentation, aged in French 
tonneau for at least 3 months.

On the nose, ripe red fruits with pleasant spicy notes.
On the palate, balanced and savoury, with
good persistence, and a strong, decisive character.

Perfect with meat sauce, spicy meat dishes, game, and 
aged cheese.

Soprannome di Angelo, secondogenito di Cosimo e Maria 
Teresa. Un Primitivo con un 10% di Aglianico, dal carattere 
forte e deciso.
The nickname for Angelo, second-born son of Cosimo and Maria 
Teresa. A Primitivo with 10% of Aglianico grape, with a very strong 
and intense taste.


